
Menüplan – Montag, 17.08.2026 bis Sonntag, 23.08.2026                       

Unser Fleisch, Fisch und Backwaren stammen grundsätzlich aus der Schweiz. Abweichungen werden deklariert.  

Für Informationen betreffend Allergene fragen Sie bitte jederzeit das Küchenpersonal. 

 

*VN 

Datum Tagesmenü Vegetarisches Menü Abendessen, salzig Abendessen, süss 

Montag, 
17.08.2026 

Klare Suppe mit Gemüsestreifen  
 

Gemüse-Rohkost-Stäbchen 
Hummus (Kichererbsenpüree) 

Warme Zimt-Schnecke 
Ofenfrischer Fleischkäse 

Kartoffelsalat 
Senf 

Vegi-Hackbällchen 
Rahm-Kohlraben 

Süsskartoffel-Pommes Frites 

Schwarzwälder Becher 

Dienstag, 
18.08.2026 

 

Kalte Gurkensuppe  

Berner Kartoffel - Auflauf 
Emmentaler Käse  

Kräuterquark 

Kaiserschmarrn 
Wiesendamm Apfelkompott 

Gefüllte Kalbsbrust 
Zitronenreis 

Tomaten "Provençale" 

Gnocchi 
Parmesan-Espuma 

Blattspinat 

Kugel Glace 
Beerenkompott 

Mittwoch, 
19.08.2026 

Kräuterschaumsuppe  

Penne-Teigwaren 
Sauce "Cinque Pi" 

Aprikosen - Kiechli 
Pouletgeschnetzeltes "Gyros"  

Tzatziki 
Luftiges Fladenbrot 

Planted - "Gyros" 
Tzatziki 

Luftiges Fladenbrot 

Joghurt-Limetten-Mousse 

Donnerstag, 
20.08.2026 

Tomatensuppe mit Gin  

Belegtes Brötli mit Eier-Tartar 
und Gurkenfächer 

Kirschen-Schnitte mit 
Mandeln 

Wurst-Käse-Salat mit Basler Klöpfer  
und Schlossberger Käse 

Pommes Frites 

Hausgemachter Gemüsestrudel 
Thymian-Schaum 

Süssmostcrème 

Freitag, 
21.08.2026 

Maiscremesuppe  

Ofenfrische Wurstwegge 
Randensalat 

Quarkwähe mit Mandarinen 
Sautierte Riesencrevetten*  
Thai - Currysauce (mild) 

Beluga Linsen, Wok - Gemüse 

Paniertes Tofu-Schnitzel mit Sesam 
Beluga Linsen 
Wok - Gemüse 

Tiramisù 

Samstag, 
22.08.2026 

Geflügelcremesuppe  

Hausgemachte Gulaschsuppe mit 
Creme Frâiche 

Pancakes  Walliser Rösti mit Spiegelei 

Frucht-Cocktail mit Rahm 

Sonntag, 
23.08.2026 

Consommé   
Café complet mit 

Vogesenschinken und Gruyere, 
Butter und Konfi 

 

Birchermüesli, garniert mit 
Früchten - Dazu Brot und 

Butter 

Schweinsfilet im Teig 
Madeira - Sauce 

Kartoffelkroketten, Rahmlauch 

Trüffelravioli mit Sherryrahmsauce und 
Parmesankäse 

Coupe Danemark 


