
Menüplan – Montag, 05.10.2026 bis Sonntag, 11.10.2026                       

Unser Fleisch, Fisch und Backwaren stammen grundsätzlich aus der Schweiz. Abweichungen werden deklariert.  
Für Informationen betreffend Allergene fragen Sie bitte jederzeit das Küchenpersonal. 

 

*EE 

Datum Tagesmenü Vegetarisches Menü Abendessen, salzig Abendessen, süss 

Montag, 

05.10.2026 

Französische Zwiebelsuppe  
 

Quiche Lorraine (Lothringer 

Lauch-Speck-Kuchen) 
Nuss - Stange Hörnli G'hackts mit Apfelmus und 

Reibkäse 
Schupfnudeln, Artischockenragout 

Parmesan-Knusper, Petersilien Sauce 

Vanillepudding, Rote Grütze 

Dienstag, 
06.10.2026 

 

Rote Linsensuppe  

Crevetten-Cocktail auf 
Eisbergsalat, Brioches 

Pfannkuchen, gefüllt mit Konfi Kaninchen-Fleischvogel 
Rollgersten-Risotto , Ratatouille 

Paniertes Zucchetti-Schnitzel 
Curry-Quark-Dip, Rollgersten-Risotto  

Meringue mit Rahm, Kirschenkompott 

Mittwoch, 
07.10.2026 

Bouillon mit Ei  

Wild-Terrine mit Portweingelee 
Marinierter Kürbis 

Früchte-Quark mit Löffelbiquit 
Kalbsragout mit Champignons 

Nüdeli 
Grüne Bohnen 

Gratinierte Canneloni 
Basilikumschaum 

Cheesecake im Glas, Heidelbeerragout 

Donnerstag, 
08.10.2026 

Geflügelbouillon mit Griess-Klöschen  

Rauchlachsteller, garniert, mit 
Senf-Dillsauce und Toast 

Dampfnudeln mit Vanillesauce 
Blut- und Leberwurst 

Kümmeljus 

Salzkartoffeln, Sauerkraut 

Pochiertes Ei in Senfsauce 
Petersilien-Kartoffeln 

Zimt-Marroni-Creme 

Freitag, 
09.10.2026 

Süsskartoffelcremesuppe mit Limette  

Gefülltes Silserli mit Cantadou 
und Gurke 

Johannisbeerwähe mit Rahm Zanderfilet* im Panko-Knuspermantel 
Süss-Sauersauce, Reis-Gemüse-Pfanne 

Gebackenes Gemüse in Tempurateig 
Fried Rice mit Wok-Gemüse 

Rüeblikuchen mit Ingwer 

Samstag, 
10.10.2026 

Tomatensuppe mit Vodka-Rahm  

Chäs-Küechli mit Russischem 
Salat 

Apfelstrudel 
Zimtsauce 

Spiegelei 
Bratkartoffeln 

Rahmspinat 

Ananassalat 

Sonntag, 
11.10.2026 

Kraftbrühe mit Einlage  
 

Café complet mit Aufschnitt und 
Gala-Käsli, Butter und Konfi 

 

Birchermüesli, garniert mit 

Früchten - Dazu Brot und 
Butter 

Schweinsfilet-Medaillons im Speckmantel 

Sherryrahmsauce, Hausgemachte 
Duchesses, Glasierte Rüebli 

Käse-Spätzli "Allgäuer Art", überbacken 
in Rahmsauce mit Röstzwiebeln 

Nougat-Glace mit Rahm 


